
А кт обследования

по итогам проверки организации питания в школьной столовой

МБОУ «СОШ14».

Дата проверки: / ’б  ^

Комиссия в составе: ^  _________

Провели проверку и оценили:

^  | Ежедневное меню оформлено в установленном порядке.

у  Санитарно-техническое содержания столовой (помещение для приема пищи), 
— ; состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие салфеток;

•/ Условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся;

А  Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих 
раздачу готовых блюд;

,/■ Объем и вид пищевых отходов после приема пищи;

Контроль за графиком приема пищи обучающихся во время перемен, за
—  режимом работы столовой.

Обеспечение столовой дезинфекционными средствами.

В ходе проверки выявлены следующие замечания:

Вывод:________________________________________________

Председатель комиссии:_______________________

Члены комиссии:
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Провели проверку и оценили:

у  I Ежедневное меню оформлено в установленном порядке.

^  | Санитарно-техническое содержания столовой (помещение для приема пищи),
----- ] состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие салфеток;
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Т/ Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих 
------I раздачу готовых блюд;

Г7 Объем и вид пищевых отходов после приема пищи;

^  | Контроль за графиком приема пищи обучающихся во время перемен, за 
----- режимом работы столовой.

</ ! Обеспечение столовой дезинфекционными средствами.
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МБОУ «СОШ14».
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Дата проверки: / # . /Я  ■

Комиссия в составе: С

Провели проверку и оценили:

у  : Ежедневное меню оформлено в установленном порядке.

ц  Санитарно-техническое содержания столовой (помещение для приема пищи),
------  состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие салфеток;

у ' : Условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся;

^  Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих
— 1 раздачу готовых блюд;

| ^  : Объем и вид пищевых отходов после приема пищи;

Г у Контроль за графиком приема пищи обучающихся во время перемен, за
|------  режимом работы столовой.

\7~~ Обеспечение столовой дезинфекционными средствами.

В ходе проверки выявлены следующие замечания:

Вывод:

Председатель комиссии: 

Члены комиссии:


